Primavera del Castellinaldo

Barbera d’Alba
CASTELLINALDO D’ALBA - Piazza Castello
Domenica 17 maggio 2026 dalle ore 15:00

Go Wine presenta la terza edizione di Primavera del Castellinaldo Barbera d’Alba, un
appuntamento che intende valorizzare una delle espressioni piu identitarie della Barbera d’Alba,
legata in modo profondo al territorio di Castellinaldo d’Alba e al lavoro delle sue cantine.

Il cuore dell’evento per il pubblico sara domenica 17 maggio, orario 15-19, quando il centro del
paese e in particolare Piazza Castello accoglieranno un pomeriggio di degustazione dedicato a
enoappassionati, winelovers e consumatori.

Il banco d’assaggio sara con la presenza diretta delle cantine, vero elemento distintivo
dell’iniziativa. Saranno infatti i produttori a raccontare personalmente i vini, il lavoro in vigna e in
cantina, le scelte stilistiche e 1’identita di un territorio che nel tempo ha costruito una fisionomia
precisa all’interno della denominazione Barbera d’ Alba.

11 Castellinaldo Barbera d’ Alba rappresenta infatti un focus territoriale di particolare interesse: una
realta che richiama una sottozona fortemente riconoscibile, capace di esprimere una Barbera di
personalita, legata al paesaggio collinare, alla tradizione vitivinicola del paese e all’impegno delle
aziende che ne custodiscono e rinnovano il valore.

L’evento nasce proprio con questo obiettivo: offrire al pubblico un’occasione concreta per
conoscere piu da vicino questa specifica identita del vino, attraverso un’esperienza di assaggio
ampia, chiara e partecipata.

Partecipano al banco d’assaggio circa 20 cantine dell’Associazione Vinaioli del Castellinaldo,
che proporranno in degustazione:

o il Castellinaldo Barbera d’Alba, vino protagonista dell’evento;
e un secondo vino da vitigno Arneis, espressione ulteriore del patrimonio produttivo locale.

Ecco un primo elenco delle cantine presenti
Allerino Giovanni - Castellinaldo d’Alba

Az. Agr. Cravanzola - Castellinaldo d’Alba
Az. Agr. Margherita s.s. - Castellinaldo d’Alba
Az. Agr. Sottero Silvana - Castellinaldo d’Alba
Baudevin - Castellinaldo d’Alba

Cantina del Nebbiolo - Vezza d’Alba

Cascina Chicco - Canale

Cascina del Pozzo - Castellinaldo d’Alba
Cascina Goregn - Castagnito

Ferrero Fabrizio - Castellinaldo d’Alba

La Granera - Castellinaldo d’Alba

Marchisio Family Organic Estate - Castellinaldo d’Alba



Marsaglia - Castellinaldo d’Alba
Massucco F.1li - Castagnito

Morra Stefanino - Castellinaldo d’Alba
Teo Costa - Castellinaldo d’Alba
Tonino Marchisio - Castellinaldo d’Alba

Bric Cenciurio - Barolo
Cascina Torniero - Castellinaldo d’Alba

L’accesso al banco d’assaggio sara possibile con ticket di ingresso di euro 10,00 (degustazioni
illimitate, non regolate da ticket), una formula pensata per rendere 1’evento accessibile e al tempo
stesso qualificato, favorendo ’incontro fra pubblico e aziende in un contesto ordinato, accogliente e
ricco di contenuti. E’ previsto con I’acquisto della degustazione un piattino di prodotti tipici di
accompagno con Gorgonzola e salumi.

E’ previsto alle ore 15 un breve momento inaugurale dell’evento.

La giornata si concludera con la Cena dei Produttori, in programma indicativamente dalle ore
19.30, pensata come momento conviviale e conclusivo dell’evento.

La cena sara realizzata su prenotazione, con servizio catering € un percorso gastronomico in
abbinamento ai vini delle aziende partecipanti.

Degustazione dei vini e incontro con le cantine dalle ore 15:00: € 10,00 a persona
Prezzo della cena: € 35,00 a persona
Prezzo con formula cena + degustazione: € 40,00 a persona

Acquista la degustazione su sito di Go Wine

https://www.gowinet.it/evento/primavera-del-castellinaldo-domenica-17-e-lunedi-18-maggio-2026-
castellinaldo-dalba/

La manifestazione proseguira poi anche lunedi 18 maggio con un programma riservato agli
operatori del settore e alla stampa, completando cosi il profilo di una due giorni che unisce
promozione, racconto del territorio e relazioni professionali. Accrediti via email a
stampa.eventi@gowinet.it

L’evento si svolge con il patrocinio dell’Enoteca Regionale del Roero e il Centro Studi sul
Paesaggio Culturale Langhe Roero Monferrato.

Primavera del Castellinaldo Barbera d’Alba si propone dunque come un’occasione speciale per
entrare nel cuore di un territorio del vino, conoscere i suoi protagonisti e approfondire, calice alla

mano, il valore di una espressione territoriale sempre piu interessante nel panorama della Barbera
d’Alba.

Per informazioni e prenotazioni:
Go Wine

Tel. 0173 364631

Mail: stampa.eventi@gowinet.it
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L’Associazione Vinaioli del Castellinaldo riunisce oggi 19 cantine
accomunate dall’obiettivo di promuovere e valorizzare il Castellinaldo Barbera d’Alba DOC,
vino simbolo di un territorio dalla storica vocazione vitivinicola.

Il progetto prende forma all’inizio degli anni Novanta, nasce dall’impegno dei produttori associati,
quando la volonta di affermare la qualita e la personalita della Barbera locale porto a identificare nel
nome del borgo, Castellinaldo, I’espressione piu autentica di questo vino.

Oggi il Castellinaldo rappresenta oggi una sottozona di particolare pregio all’interno della
Barbera d’Alba DOC, legata a un areale ristretto del Roero orientale che coinvolge sette comuni.

Prodotto esclusivamente da uve Barbera in purezza, con rese contenute, affinamento obbligatorio
e una precisa disciplina produttiva, questo vino esprime in modo distintivo il carattere del territorio
grazie anche alle favorevoli condizioni pedoclimatiche e alle esposizioni dei vigneti, che ne
definiscono freschezza, struttura e complessita.




