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1l Pollo alla Marengo

Quando Napoleone vinse a Marengo,
nacque un piatto destinato alla leggenda.
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COCCONATO

e 67 MARZO ..E DINTORNI
e 13-14 MARZO
e 20-21 MARZO
e 2728 MARZO
te 1011 APRILE
e 17-18 APRILE ;
L MENU DEDICATI
e - ALLA TRADIZIONE PIEMONTESE

. ~ EALLA CUCINA DI ESCOFFIER.
afecd L POLLOALLAMARENGOSARAIL
L 4 PIATTOINGARA TRAIRISTORATORI




NDRO VARESIO TER i
B 6-7 MARZO
' UOVO POCHE, PATATE E PORRI

: RISOTTO AI CARCIOFI
- CAPRINO E FONDO VEGETALE

POLLOALLA MARENGO

"' CHEESECAKE CON PERE AL VINO
PRENOTAZIONIL: 0141 1656565

Cannon d’_Oro
el\ -

albergo ristorante # ¥ 4

20-21 MARZO

LINGUA SALMISTRATA
IN SALSA PICCANTINA

SOUFFLE DI ASPARAGI
CON FONDUTA

POLLOALLA MARENGO

T ; ZUPPA INGLESE
gt PRENOTAZIONI: 0141 907794
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10-11 APRILE

TARTARE DI FASSONA,
GELATO LEGGERO ALLA SENAPE
E TUORLO D'UOVO MARINATO

- RAVIOLI DI BARBABIETOLA RIPIENI
DI PATATE, CREMA DI TOMA DI

el

POLLO ALLA MARENGO

DACQUOISE AL GIANDUIA
' ECARAMELLO SALATO
~ PRENOTAZIONI: 3496533687

 ROCCAVERANO E MANDORLE TOSTATE

.. o7

ANTIPASTI DELLA POMPA
POLLOALLA MARENGO

POT DE CREME CON NOCCIOLINI
PRENOTAZIONI: o141 600075

ASPARAGI E CARCIOFI
IN SALSA BERNESE

RISO E GALLINA
POLLOALLA MARENGO

SAVARIN ALLA ESCOFFIER
PRENOTAZIONI: 0141 907003

17;18 APLE

TORTINO TIEPIDO
DI ASPARAGI E ROBIOLA

RISOTTO CARNAROLI AGLI AGRETTI,
LIMONE E STRACCIATELLA

POLLO ALLA MARENGO

CROSTATINA SABLEE ALLE
'MANDORLE, CREMA DIPLOMATICA
ALLA VANIGLIA, FRAGOLE FRESCHE

PRENOTAZIONI: 0141 907794

GrosMarket



