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Il Gorgonzola DOP incontra

i vini di Agliano Terme
Programma

- Il Gorgonzola DOP: caratteristiche e

particolarita.

- Degustazione guidata del Gorgonzola DOP in
collaborazione con il Consorzio del Corgonzola DOP
in abbinamento ai vini di Agliano Terme

- Il Gorgonzola DOP in cucina: presentazione e
degustazione di 3 piatti a base di Gorgonzola DOP a
cura dell’ “AFP Colline Astigiane - Scucla Alberghiera
di Agliano Terme e Asti” con lo chef Ginc Minacapilli
in abbinamento a 3 vini di Agliano Terme

Menu

» Asparagi spadellati, pancetta croccante e spuma
di Gorgonzola DOP

* Raviolo di Gorgonzola DOP piccante, salsa alle
naci, riduzione alla Barbera e pere caramellate

* Biscotto finanziere, composta di fichi e gelato al
Corgonzola DOP dolce

Relatore: Isella Zanutto (Relatrice AIS)

Costo della serata: 40€/persona

Per soci AIS, ONAV, FISAR, ONAF, Astesana: 35€
Su prenotazione/posti limitati

Per info e prenotazioni:
info@baart.it, +393463673611 (WhatsApp)
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Gorgonzola PDO meets

wines from Agliano Terme
Program

- The Gorgonzola PDO: characteristics and special
features.

- Cuided tasting of the Gorgonzola PDO in
collaboration with the Gorgonzola PDO Corsortium,
paired with wines of Agliano Terme

- Cooking with Gorgonzola PDO: presentation and
tasting of three PDO Gorgonzola-based dishes by the
vocational Cooking School “Colline Astigiane” with
chef Gino Minacapilli, paired with 3 wines of Agliano
Terme

Menu

* Sautéed asparagus, crispy bacon and Gorgonzola
PDO cheese mousse

« Ravioli filled with spicy CGorgonzola PDO cheese,
walnut sauce, Barbera sauce and caramelised
pears

e Financier biscuit, fig compote and sweet
Corgonzola PDO cheese ice cream

Speaker: Isella Zanutto (AIS Sommelier)

Cost: 40€/persona

By reservation only, limited seats
The Masterclass will be translated in English

Info and reservations:
info@baart.it, +393463673611 (WhatsApp)



