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LA TOSTATURA

C'ERA UNA VOLTA UNA NOCCIOLA...
TRA CAMPO E CUCINA

BN GIOVEDI 30 APRILE | ORE 18:30

Una degustazione sensoriale per conoscere la croccantezza e i .
profumi intensi della nocciola guidati da un esperto di cucina. [ [ /

| PROTAGONISTI DELLA SERATA:

» L’Eccellenza di Ponteballerine: scopriremo |'eccezionale ///
o . . . e t (1
gualita delle nocciole coltivate con passione dall'azienda W\ \

agricola Ponteballerine. \) )

« Dalla Tostatura al Piatto: un esperto di cucina ci svelera
segreti e ricette inedite per utilizzare la nocciola come vera
protagonista dei tuoi piatti.
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LE RADICI

L'IMPRONTA DELLA TERRA NEL PROFUMO
DEL TARTUFO E NELL’ANIMA DEL VINO.

I GIOVEDI 16 APRILE | ORE 18:30

Una degustazione sensoriale guidata dove i cinque sensi
diventano protagonisti.
INCONTREREMO L’ECCELLENZA DI:

« Andar per Tartufi con Martina Aloi: assaporeremo vari
tipi di tartufo e ascolteremo aneddoti sulla cerca.

« Cantina Carlin de Paolo: abbineremo 3 vini Terre Alfieri
DOCG scoprendo le radici della famiglia Carlin,
produttrice di vino da 4 generazioni.
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in Paniere

TERRE ALFIERI
AD OCCHI CHIUSI

Degustazioni sensoriali guidate: esperti e produttori
ti accompagnano alla scoperta dell'anima dei vini
e delle eccellenze gastronomiche delle Terre Alfieri

I APPUNTAMENTI

L'impronta della terra nel profumo del tartufo e
nell’anima del vino

C'era una volta una nocciola... tra campo e cucina

B 14 MAGGIO | ORE 18:30 | LA STAGIONATURA

Sfumature di tempo: la stagionatura dei salumi sposa
I'evoluzione del vino

B 3 GIUGNO | ORE 18:30 | LESSENZA

Miele e vino: un incontro raccontato attraverso i profumi

l 18 GIUGNO | ORE 18:30 | LA FERMENTAZIONE

L'Alchimia della fermentazione nei formaggi e nel vino

PARTECIPAZIONE GRATUITA SU PRENOTAZIONE | POSTI LIMITATI

INFO E PRENOTAZIONI YALENTINA 340 2478838 | MAIL: INFO@PRISMAEXPERIENCE.IT

Progetto finanziato con lo Sviluppo Rurale Piemonte 2023 - 2027 - Intervento SRGO7.1 regione. piemonte.itfsvilupporurale

- '3 EEREGIONE
. B W PIEMONTE

Siinvita al consumo responsabile delle bevande alcoliche

-

Sviluppo Rurale 4 -
Piemonte 2023-2027 Pnsma

EXPERIENCE
o immaesparienceal




