
Dalle ore 10.30 alle 17.30 (durata 30 min)

Da sabato 4 aprile a martedì 2 giugno

In abbinamento i prodotti tipici Filiera Corta

Progetto finanziato con lo Sviluppo Rurale Piemonte 2023 – 2027 Intervento SRG07.1 regione.piemonte.it/svilupporurale

SI INVITA AL CONSUMO RESPONSABILE
DELLE BEVANDE ALCOLICHE

• 17 GIORNATE DI ASSAGGI CON

I PRODUTTORI IN ENOTECA PER

SCOPRIRE IL BARBARESCO DOCG

E IL SUO TERRITORIO DALLA

VOCE DI CHI LO PRODUCE •

i Weekend
di Piacere
Barbaresco

PRIMAVERA

L’Enoteca Regionale del Barbaresco presenta
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Venerdì 15, 22 e 29 maggio • BARBARESCO A TAVOLA • Cene con degustazione

alla cieca dei Barbaresco DOCG 2023 abbinati alla cucina del territorio

http://regione.piemonte.it/svilupporurale


Calendario delle
degustazioni

Sabato 4 aprile
Bricco Ciarla

Ressia

Lunedì 6 aprile
Quila + Taverna

Pietro Rinaldi

Sabato 25 aprile
Mainerdo Fratelli

Pier Paolo Grasso

I WEEKEND DI PIACERE BARBARESCO PRIMAVERA

Domenica 19 aprile
Cascina Le Doti

Ronchi

Venerdì 1° maggio
Albino Rocca + Cà du Luin

Cà Moranda 

Sabato 2 maggio
Flori

Masseria

Domenica 3 maggio
Luigino Grimaldi

Tenuta Barac

Sabato 9 maggio
Agricola Molino

Cortese Giuseppe

Domenica 10 maggio
Cerrino

De Forville

Sabato 16 maggio
Pertinace

Ugo Lequio

Domenica 17 maggio
Cantina del Nebbiolo

La Bioca

Sabato 30 maggio
Cascina Rabaglio

Cascina Vano

Domenica 31 maggio
Castello di Neive

Piercarlo Culasso

Lunedì 1° giugno
Demarie

Quazzolo

Martedì 2 giugno
Piazzo Comm. Armando

Orlando Abrigo

Sabato 18 aprile
Adriano Marco e Vittorio

Bel Colle

Domenica 26 aprile
Guido Rivella

Sassi San Cristoforo

MAGGIORI

INFO


